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Sak nr.
	Emne
	Ansvarlig
	Tidsfrist

	1
	Under effekt- og resultatmål står demonstrasjon og automatisering sentralt. Skrive litt mer utdypende under hvert av målene
	
	

	2
	De som jobber og de som bor på sykehjemmet skal bli kalt henholdsvis pleiere og beboere i rapporten
	
	

	3
	Tips til sensorsystemet fra Trygve
· Ikke kjøpe alt for billige sensorer, men vektlegge pålitelighet (levtid/antall ganger den kan brukes før feil). Man kan se på sertifiseringen
· Vurdere om man skal prosessere lokalt, velge digitale signaler, om man skal ha en hovedstyringsenhet som Raspberry Pi og se mer på hvordan kommunikasjonen mellom alle enhetene skal gå
· Illustrere foreløpig sensorplan med 3D-modell og mikrokontroller evt. PCB
· Ha hver sensormodul trådløst og med batterier. Pass også på støy med lange ledninger og trådløst
· Burde ha med visuelle indikatorer (LEDs) for debugging på hardware, samt forbedret brukervennlighet
· Ha dobbel kommunikasjon, eller mottatt signal, for sikkerhet i sensorsystemet også 
· Vår største utfordring vil være bestillingstid dersom vi skal ha PCB eller f.eks. overflatemonterte og bedre sensorer samt integrering av elektronikken i fiksturen. Dette vil også ta mest tid

	

	

	4
	Trygve sier vi kan bestille de griperne fra Soft Grippers, som er billigere, ettersom vi har nok å jobbe med i prosjektet i mellomtiden (mtp. leveringstid) samt eksamener. E-post til produsenten formuleres

	

	

	5
	Man trenger ikke sugekopp på Soft Grippers dersom man ikke skal ha tallerkener under muffinsene eller serveringsbrett som flyttes på. For styreenheten for griperne hadde de noe tilsvarende som kunne settes sammen i laben. Det var greit at de var godkjent for håndtering av mat bare man husker å ha med hygienerutiner.
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