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Figur 1: Viser eksperimentbeskrivelse fra start til slutt. B|ansjeringen reduserte innhold av
Resultater salt, natrium og kalium, samt effektivt
reduserte innholdet av jod under satt
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Figur 2: Vi_ser gjennom:snittlig MR for alle trarkeme_todeir og sukkertare ved 60 °C.
forbehandlinger. MR viser hvor mye vann det er igjen i
produktet i forhold til det opprinnelige vanninnholdet, til en

gitt tid. Verdien starter pa 1 og slutter ved 0, og synker i takt
med tgrkeprosessen.
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